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PODLOZKA NA ROLOVANI SUSHI

HASECAWA
MAXISU

Rolovani sushi nikdy nebylo jednodussi | Super hygienicka
Snadné cisténi a suseni | Nevyzaduje pouzivani dalsi folie

Vyhradni dovozce pro €R a SR
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PODLOZKA NA ROLOVANIi SUSHI

HASECAWA MAKXISU

PP

BAREVNE VARIANTY ROZMEROVE VARIANTY (mm)

zelena bézova modra 250x165 250x240 250x305

MATERIAL: PP, PA

Pokyny pro pouzivani

Pro zajisténi dlouhodobého a bezpecného pouzivani podlozky Makisu
na rolovani sushi dodrzujte nasledujici pravidla:

1.
2.

9.

Pro ¢isténi podlozky nepouzivejte kartac, ale mékkou houbicku.
Pro odstranéni necistot ¢i odkapani vody neoklepavejte podlozkou o tvrdy
povrch.

Nepokladejte na podlozku noze. Ostfi nozl by mohlo poskodit vidkna
spojujici jednotlivé ¢asti podlozky.

Pfi rolovani sushi nesoustfedujte veskerou silu do koneck prstd, ale roluj-
te silou celych dlani.

Pouzivani nadmérné sily pfi rolovani sushi ni¢i a narusuje plvodni a lahod-
nou chut ryze.

Nikdy nepouzivejte podlozku, pokud jsou vlakna prefiznuta nebo maji ja-
kékoliv viditelné poskozeni. Casti poruSenych viaken by se mohly pfimi-
chat do jidla.

Podlozku nepouzivejte k jinym ucellm neZ k pfipravé sushi. Nikdy ji ne-
pouzivejte jako podlozku pod hrnce, panve, konvice apod. Mohlo by dojit
k roztaveni €i deformovani podlozky.

Pokud budete pouzivat bélidlo, nejprve koncentrat zfedte vodou. Nena-
macejte v roztoku déle nez je nutné, aby nedoslo k poskozeni vliaken pod-
lozky.

Nevystavujte podloZzku del$imu plsobeni v UV &i tepelnych sterilizatorech,
aby nedoslo k poskozena viaken podlozky.

10. Uchovavejte mimo dosah ohné a vSech forem pfimého tepla.



